
HÔTEL PLAZA FUTUROSCOPE 
TÉLÉPORT 1 - AVENUE DU FUTUROSCOPE  —  86960 FUTUROSCOPE CHASSENEUIL 

 

TÉL : +33 (0)5 49 49 07 07 - FAX : +33 (0)5 49 49 55 49 
EMAIL : commercial@plaza-futuroscope.com 
www.hotel-plaza-futuroscope.com 

MENUS 

ET BUFFETS 

Offre 2010 susceptible de modifications 

 
Afin d’optimiser la réalisation de votre 
repas, votre choix doit nous être       
communiqué au plus tard 15 jours avant 
la date de votre réservation.  

F O R F A I T S  V I N S  
 
 
 
 

Vin Rouge : Haut-Poitou, Gamay, 2008 

  Haut-Poitou, Cabernet, 2007 

  Loire Touraine, L’Ambroisie, Gamay, 2008 

  Bordeaux, Château Lalaurie, 2008 

 

Vin Blanc : Cuvée Spéciale Relais Plaza, 2007 

  Haut-Poitou, Chardonnay, 2008 

  Haut-Poitou, Sauvignon, 2008 

 

Vin Rosé : Haut-Poitou, Rosé, 2008 

F O R F A I T  N °  1  –  1 / 4  V I N S  P A R  P E R S O N N E  

P R I X  P A R  P E R S O N N E  
 

 
F O R F A I T  N ° 1  :  
 
3 . 3 4  €  H T  
4 . 0 0  €  T T C  
 
B o u t e i l l e  s u p p l é m e n t a i r e  
1 0 . 0 3  €  H T  
1 2 . 0 0  €  T T C  
 
 
F O R F A I T  N ° 2  :  
 
5 . 0 2  €  H T  
6 . 0 0  €  T T C  
 
B o u t e i l l e  s u p p l é m e n t a i r e  
1 5 . 8 9  €  H T  
1 9 . 0 0  €  T T C  
 
 
F O R F A I T  N ° 3  :  
 
6 . 6 9  €  H T  
8 . 0 0  €  T T C  
 
B o u t e i l l e  s u p p l é m e n t a i r e  
2 0 . 0 7  €  H T  
2 4 . 0 0  €  T T C  
 
 
F O R F A I T  N ° 4  :  
 
1 0 . 0 3  €  H T  
1 2 . 0 0  €  T T C  
 
B o u t e i l l e  s u p p l é m e n t a i r e  
2 6 . 7 6  €  H T  
3 2 . 0 0  €  T T C  

Vin Rouge : Haut-Poitou, Château La Fuye, AOC, 2007 

  Saumur Champigny, Réserve des Vignerons, AOC, 2007 

  Languedoc Cabardes, Château Pennautier, AOC, 2007 

  Bordeaux, Château Les Grosses Pierres, Première Côtes de Blaye, AOC,  2008 

 

Vin Blanc : Haut-Poitou, Château Brizay, 2008 

  Cheverny, Domaine du Petit Chambord, 2008 

  Pays d’Oc, Domaine Albrières, Chardonnay, 2007 

 

Vin Rosé : Languedoc, Cabardes, Château Pennautier, AOC, 2007 

F O R F A I T  N °  2  –  1 / 3  V I N S  P A R  P E R S O N N E  

Vin Rouge : Haut-Poitou, L’Aromante, Cépage Pinot Noir, AOC 2007 

  Côtes du Rhône, Guigal, AOC, 2005 

  Haut Médoc, Château Pontac Gadet, AOC, 2006 

  Saint Nicolas de Bourgueil, Fréderic Mabileau, AOC, 2008 
 

Vin Blanc : Haut-Poitou, La Désirante, Sauvignon Moelleux, VDQS, 2003 

  Haut-Poitou, Surprenante, Chardonnay, VDQS, 2005 

  Loire, Saumur Champigny, La Papareille, AOC, 2007 

  Côtes du Rhône, Guigal, AOC, 2008 
 

Vin Rosé : Bourgueil, Domaine des Ouches, AOC, 2007 

F O R F A I T  N °  3  –  1 / 2  V I N S  P A R  P E R S O N N E  

Vin Rouge : Saint-Joseph, Guigal, AOC, 2005 

  Saint-Emilion Grand Cru, Château le Couvent, AOC 2005 

  Lalande  de Pomerol, Château Laborde, AOC, 2001 

 

Vin Blanc : Petit Chablis, La Chablisienne, Alain Geoffroy, 2006 

  Sancerre, la Gravelière, AOC, 2008 

  Haut-Poitou, La Désirante, Sauvignon Moelleux, VDQS, 2003 

 

Vin Rosé : Tavel, Domaine Lafond, AOC, 2008 

F O R F A I T  N °  4  –  1 / 2  V I N S  P A R  P E R S O N N E  


